am 24/ 25 April 2011
ab 11.30 Uhr

Suppen
Spargelcremesuppe mit Schinken und Rosmarincroutons

Wildkraftbrihe mit Fladle und Gemuse

Vorspeisen
gebackener Schafskase, Tomate Mozzarella

Tafelspitzterrine mit Merretichsahne

/| verschiedene angemachte Friithlingssalate

Hauptgange
=i Z uricher Geschnetzeltes
Entenkeule in Orangensol3e
Hirschkalbsbraten in Wacholdersof3e |
Schweinemedallions in einer Zwiebelranmsole | f
ganzer Lachs auf Blattspinat mit Pinienkernen ;.'f
zarter Rinderbraten mit CalvadossoRe und glasierten Apfeln

frische Champignons
Gemuseplatte a la Stern mit Hollandasche Sol3e
Kroketten, Rostie, hausgemachte Klol3e und Krauterreis

Dessert
Schockoladencreme
.Rote Grutze mit Vanillesol3e
~Muffins und andere Gebécke
" Obstsalat, Karramelcreme
unid viele weitere Osteriberraschungen

ur Osterbuffet 17,

() WPortior | Sparg | 3,50,
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